Generalitat de Catalunya
Departament d'Educacioé
Direccio General de Formacioé Professional

Cicle formatiu de grau superior: Laboratori d’Analisis i de Control de

Qualitat

1.Relacié de moduls professionals

0065. Mostreig i preparacio de la mostra.
Durada: 198 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99
Hores d’estada a I'empresa: 99
Equivaléncia en crédits ECTS: 14

0066. Analisis quimiques.

Durada: 231 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 165
Hores d’estada a I'empresa: 66
Equivaléncia en crédits ECTS: 16

0067. Analisi instrumental.

Durada: 231 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 165
Hores d’estada a I'empresa: 66
Equivaléncia en credits ECTS: 13

0068. Assajos fisics.

Durada: 132 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 66
Hores d’estada a I'empresa: 66
Equivaléncia en crédits ECTS: 10

0069. Assajos fisicoquimics.

Durada: 165 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99
Hores d’estada a I'empresa: 66
Equivaléncia en crédits ECTS: 10

0070. Assajos microbiologics.

Durada: 198 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 132
Hores d’estada a I'empresa: 66
Equivaléncia en crédits ECTS: 10

0071. Assajos biotecnologics.

Durada: 132 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99
Hores d’estada a 'empresa: 33
Equivaléncia en crédits ECTS: 10

0072. Qualitat i seguretat en el laboratori.
Durada: 119 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 66
Hores d’estada a 'empresa: 53
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Equivaléncia en crédits ECTS: 6

0156. Anglés professional.

Durada: 66 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 66
Equivaléncia en crédits ECTS: 5

1664. Digitalitzacio aplicada als sectors productius.

Durada: 33 hores
Hores a realitzar en el centre educatiu: 33
Equivaléncia en crédits ECTS: 3

1708 Sostenibilitat aplicada al sistema productiu.
Durada: 33 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 33
Equivaléncia en crédits ECTS: 3

1709 ltinerari personal per a l'ocupabilitat .
Durada: 99 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99
Equivaléncia en crédits ECTS: 5

1710 ltinerari personal per a I'ocupabilitat II.
Durada: 66 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 66
Equivaléncia en crédits ECTS: 5

0073 Projecte intermodular

Durada: 198 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 198
Equivaléncia en crédits ECTS: 5

Modul/s professional/s optatiu/s.

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99 hores
Hores d’estada a 'empresa: 0 hores
Equivaléncia en crédits ECTS: 5
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2.Descripci6 dels moduls professionals i dels resultats d’aprenentatge

0065. Mostreig i preparacié de la mostra.
Durada: 198 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99
Hores d’estada a 'empresa: 99

Equivaléncia en crédits ECTS: 14

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio

RA 1: Organitza el pla de mostreig, justificant els procediments i recursos de cadascuna de
les seves etapes sequencials.

Criteris d'avaluacio

1.1 Explica el pla de mostreig en funcio del tipus de mostra i considerant els
indicadors de qualitat.

1.2 Explica les instruccions de mostreig, segons el pla de mostreig.

1.3 Estableix el nombre de mostres i la mida de les mateixes per obtenir una mostra
representativa.

1.4 Estableix la técnica de mostreig considerant les determinacions analitiques
sol-licitades.

1.5 Identifica els materials i equips de presa de mostra considerant I'estat fisic, la
quantitat i la mida de mostres necessaries.

1.6 Estableix criteris per decidir el moment i la frequéncia de la presa de mostra i els
temps maxims de demora fins a I'analisi.

1.7 Determina els criteris d'acceptacié i rebuig per mostreig.

RA 2: Pren la mostra, aplicant diferents técniques segons la natura i I'estat d'aquesta.

Criteris d'avaluacio

2.1 Classifica els diferents tipus i técniques de mostreig justificant els seus
avantatges i inconvenients.

2.2 Valora la importancia del mostreig en la qualitat dels resultats de I'analisi.

2.3 Utilitza els materials, i els equips adequats, controlant les condicions especifiques
del mostreig.

2.4 Executa la presa de mostra i el seu trasllat, garantint la seva representativitat,
controlant les contaminacions i alteracions i aplicant instruccions especifiques de
mostreig.

2.5 Prepara els equips de mostreig i d'assajos "in situ" relacionant-los amb la natura
de la mostra.

2.6 Prepara l'envas en funcié de la mostra i el parametre que s'ha de determinar.

2.7 Descriu els procediments de registre, etiquetatge, transport i emmagatzematge
de la mostra, assegurant-ne la tragabilitat.

2.8 Aplica les normes de seguretat i de protecciéo ambiental en la presa, conservacio,
trasllat i manipulacio de la mostra.

RA 3: Prepara els equips de tractament de mostra i les instal-lacions auxiliars del laboratori,
tot aplicant les normes de competéncia técnica.

Criteris d'avaluacio
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3.1 Identifica els equips de preparacié de mostra i les seves aplicacions.

3.2 Identifica les instal-lacions auxiliars del laboratori.

3.3 Selecciona els equips i els materials de preparacié de mostra d’acord amb les
propietats de la mostra que s’ha de tractar.

3.4 Descriu els procediments de preparacié d'equips i instruments.

3.5 Realitza el muntatge d'equips i instal-lacions auxiliars del laboratori tenint en
compte les normes de seguretat i competéncia técnica.

3.6 Prepara el material i els equips aplicant les normes de neteja i ordre.

3.7 Comprova el correcte funcionament de les instal-lacions auxiliars.

3.8 Aplica les operacions de manteniment dels serveis auxiliars de laboratori.

RA 4: Prepara la mostra relacionant la técnica amb I'analisi o0 assaig que es realitzara.

Criteris d'avaluacio

4.1 Identifica les operacions basiques per al tractament de la mostra.

4.2 Explica els principis pels quals es regeixen les operacions basiques.

4.3 Selecciona les operacions basiques d’acord amb la mostra que es tractara.

4.4 Aplica les operacions basiques necessaries que permetin la realitzacié d’assaigs i
analisis posteriors.

4.5 Tracta la mostra mitjangant procediments que impliquen diverses operacions
basiques.

4.6 Aplica les normes de seguretat i de proteccié ambiental en la preparacio de la
mostra, aixi com normes de competéncia técnica.

Continguts

1. Organitzaci6 del pla de mostreig
1.1. Pla de mostreig.
1.2. Nivell de Qualitat acceptable (NQA).
1.3. Instruccions especifiques de mostreig
1.4. Normes per la realitzacié de preses de mostra

1.5. Técniques de mostreig i les seves implicacions del mostreig en el conjunt de
I'analisi.

2. Presa de mostra
2.1. Manipulacio, conservacié, transport i emmagatzematge de la mostra.
2.2. Preparacié de material i equips de mostreig.
2.3. Técniques de presa de mostra.
2.4. Aplicacio de les instruccions especifiques de mostreig.
2.5. Tipus de mostreig.
2.6. Equips utilitzats en el mostreig.
2.7. Tractament de residus de la presa de mostres.
2.8. Seguretat i proteccié mediambiental en les técniques de mostreig.

3. Preparacio6 dels equips de tractament de mostra
3.1. Procediments i equips de preparacié de mostres.
3.2. Instal-lacions auxiliars del laboratori.
3.3. Muntatge i manteniment d’equips i instal-lacions auxiliars del laboratori.
3.4. Pla de manteniment d’equips i instal-lacions auxiliars de laboratori.
3.5. Técniques de neteja i desinfeccié del material.
3.6. Compliment de normes de seguretat.
3.7. Incidéncia de I'ordre i la neteja en I'execucio de tasques.
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4. Preparacio de mostres
4.1. ldentificacio, principis i seleccié de les operacions basiques de laboratori.
4.2. Relacié de les operacions basiques amb el tipus de mostra i I'analisi.
4.3. Tractament de mostres per a I'analisi.
4.4. Compliment de normes de seguretat.
4.5. Compliment de la normativa de proteccié ambiental.

0066. Analisis quimiques.

Durada: 231 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 165
Hores d’estada a 'empresa: 66
Equivaléncia en créedits ECTS: 16

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio

RA 1: Classifica els materials i reactius per a I'analisi quimica, reconeixent les seves
propietats i comportament quimic.

Criteris d'avaluacio

1.1 Identifica els reactius atenent la seva naturalesa quimica i a la seva puresa,

incloent-hi les seves caracteristiques de perillositat.

1.2 Descriu les reaccions quimiques relacionant-les amb les seves aplicacions

analitiques.

1.3 Defineix el concepte d’equilibri quimic, descrivint els factors que afecten el

desenvolupament d'aquest.

1.4 Selecciona proves d’identificacié d’analits, relacionant-les amb les seves
propietats quimiques.

1.5 Explica les reaccions que tenen lloc en una analisi quimica i les seves

caracteristiques.

1.6 Aplica les operacions basiques necessaries en els processos analitics.

1.7 Aplica criteris d’ordre i neteja en la preparacié d’equips i materials.

RA 2: Prepara dissolucions justificant calculs de masses i concentracions.

Criteris d'avaluacio

2.1. Calcula les masses i concentracions dels reactius implicats en una reaccio
donada aplicant les lleis quimiques.

2.2. Expressa la concentracio de les dissolucions en diferents unitats, seleccionant la
meés adequada.

2.3. Selecciona els materials volumétrics i els reactius necessaris en la determinacio
de dissolucions de concentracio requerida.

2.4. |dentifica les reaccions que tenen lloc.

2.5. Calibra els aparells i materials segons procediments establerts.

2.6. Valora la dissolucio enfront d’un reactiu de referéncia normalitzat.

2.7. Aplica les normes de qualitat, salut laboral i proteccié ambiental en tot el procés
de preparacio de dissolucions.

RA 3: Aplica técniques d’analisi quantitativa, justificant els tipus de reaccions que tenen lloc i
les seves aplicacions en aquestes analisis.
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Criteris d'avaluacio

3.1. Enuncia els fonaments de les diferents técniques d’analisi quimica quantitativa.
3.2. Selecciona la técnica apropiada al tipus de mostra, quantitat, concentracio i
matriu.

3.3. Planifica el treball sequienciant i determinant etapes critiques.

3.4. Escull correctament els reactius indicadors, relacionant el seu Uus amb les
reaccions que tenen lloc.

3.5. Realitza analisis gravimétriques i volumeétriques, relacionant aquests métodes
amb les técniques fisicoquimiques en qué es fonamenten.

3.6. Determina els punts d’equivaléncia d’'una valoracio per diferents métodes grafics.
3.7. Realitza analisis de mostres de control i blancs associant-los als errors analitics i
a la minimitzacié d’aquests.

3.8. Valora l'ordre i la neteja en la realitzacié de les analisis.

RA 4: Analitza funcions organiques, descrivint el tipus de reacci6 que té lloc.

Criteris d'avaluacio

4.1. |dentifica les reaccions caracteristiques dels diferents grups funcionals.

4.2. Identifica els grups funcionals d’'una mostra tenint en compte les seves
propietats.

4.3. |dentifica els elements constituents d’'una mostra mitjangant I'analisi elemental
aplicant les reaccions corresponents.

4.4. Tracta la mostra préviament a I'analisi utilitzant técniques de separacio.

4.5. Prepara els derivats analitics de la mostra per determinar la seva estructura.
4.6. Aplica técniques d’assaigs organics per a la identificacié dels diferents
constituents de les mostres.

4.7. Aplica normes de seguretat i salut laboral relacionades amb les substancies
organiques.

RA 5: Valora resultats obtinguts de I'analisi, determinant la seva coheréncia i validesa.

Criteris d'avaluacio

5.1. Estableix els criteris d’acceptacié o rebuig dels resultats obtinguts.

5.2. Analitza les dades obtingudes en relacié amb els criteris préviament definits
d’acceptacio o rebuig dels resultats.

5.3. Obté la concentracio final de 'analit a partir de les grafiques i els calculs
corresponents.

5.4. Enregistra les dades en els suports adequats, indicant les referéncies
necessaries.

5.5. Expressa el resultat final amb la incertesa i xifres significatives corresponents.
5.6. Avalua els resultats obtinguts, utilitzant taules, patrons o normes establertes.
5.7. Utilitza programes de tractament de dades a nivell avangat.

5.8. Elabora informes seguint un procediment especificat.

5.9. Considera accions preventives i correctores d’errors possibles en el procés
analitic.

5.10 Valora la importancia de I'analisi quimica i la fiabilitat dels resultats analitics.

Continguts

1. Classificacio de materials i reactius per a I'analisi quimica
1.1. Reactius quimics.
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1.2. Maneig de fitxes de dades de seguretat.

1.3. Reaccions quimiques.

1.4. Estequiometria.

1.5. Velocitat de reaccid. Equilibri quimic.

1.5. Analisi qualitativa per métodes directes.

1.6. Aplicacié de técniques de separacio.

1.7. Precaucié en el maneig de productes quimics.

2. Preparacié de dissolucions
2.1. Concentracié d’una dissolucio.
2.2. Calcul de concentracions.
2.3. Calibratge d’aparells volumeétrics.
2.4. Mesures de masses.
2.5. Valoracio de dissolucions.
2.6. Reactius indicadors.

2.7. Acompliment de normes de qualitat, salut laboral i proteccié ambiental.

2.8. Incidéncia de 'ordre i la neteja durant les fases del procés.

3. Aplicacio de tecniques d’analisi quantitativa
3.1. Métodes volumeétrics d’analisi.
3.2. Corbes de valoracié: punt d’equivaléncia.
3.3. Indicadors
3.4. Conceptes generals de gravimetria.
3.5. Aplicacions de les diverses volumetries.
3.6. Métodes d’analisi gravimétrics.
3.7. Neteja del material volumétric i gravimétric.
3.8. Aplicaci6 de la normativa de prevencié de riscos laborals.

4. Analisi de funcions organiques
4.1. |dentificacié d’elements en una mostra organica per metodes directes.
4.2. Separacio de barreges.
4.3. ldentificacié de compostos i formacié de derivats.
4.4. Analisi de grups funcionals.
4.5. Principals funcions organiques.
4.6. Compliment de normes de seguretat i salut laboral.
4.7. Rigor, rapidesa i neteja en I'execucio de I'analisi.

5. Valoracié dels resultats en analisi quimica
5.1. Establiment de criteris d’acceptacio i rebuig de dades.
5.2. Representaci6 grafica i calculs estadistics.
5.3. Avaluacio dels resultats analitics.
5.4. Valoracié d’errors i xifres significatives.
5.5. Metodologia d’elaboracié d’informe.
5.6. Confidencialitat en el tractament dels resultats.

0067. Analisi instrumental.

Durada: 231 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 165
Hores d’estada a 'empresa: 66
Equivaléncia en credits ECTS: 13

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio
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RA 1: Selecciona les técniques instrumentals relacionant aquestes amb els requisits del
problema analitic.

Criteris d'avaluacio

1.1. Analitza els diferents métodes i técniques instrumentals.

1.2. Valora les caracteristiques de I'analisi requerida d'acord amb les exigéncies de
qualitat.

1.3. Estableix el rang de I'analisi segons els criteris requerits.

1.4. Defineix els parametres que cal mesurar a I'analit en funcié dels equips
instrumentals seleccionats.

1.5. Valora els condicionants de la mostra per seleccionar-ne la técnica.

1.6. Consulta documentacio técnica per seleccionar el métode i la técnica més
adequada.

1.7. Estableix els temps i recursos necessaris per a cada etapa analitica segons la
técnica seleccionada.

1.8. Identifica els riscos inherents al métode de treball i técnica instrumental
seleccionada.

RA 2: Prepara equips instrumentals, materials, mostres i reactius relacionant-los amb els
parametres que cal mesurar.

Criteris d'avaluacio

2.1. Identifica els components de I'equip instrumental relacionant-los amb el
funcionament.

2.2. Comprova el funcionament correcte de I'equip, adaptant-lo a I'analisi.

2.3. Comprova el calibratge de I'equip valorant la incertesa associada a mida.

2.4. Selecciona els accessoris segons l'analisi instrumental.

2.5. Selecciona els reactius tenint en compte les propietats i la qualitat requerida per
a l'analisi.

2.6. Pesa els reactius amb la precisio requerida segons el tipus d'analisi.

2.7. Utilitza els patrons adequats tenint en compte la seva qualitat i les reaccions que
impliquen.

2.8. Tracta les mostres per prevenir o minimitzar possibles interferéncies.

2.9. Aplica les mesures de seguretat en la neteja, el funcionament i manteniment
basic dels equips

2.10. Consulta les fitxes de dades de seguretat dels reactius per conéixer la
utilitzacio, propietats i perillositat d'aquests.

RA 3: Analitza mostres aplicant técniques analitiques instrumentals.

Criteris d'avaluacio

3.1. Consulta el procediment de treball per fer I'analisi.

3.2. Analitza el nombre de mostres adequat.

3.3. Segueix la sequéncia correcta d'operacions en la realitzacié de I'analisi.
3.4. Utilitza les unitats de mesura correctes en fer la lectura de l'instrument.
3.5. Utilitza blancs per corregir els errors sistematics.

3.6. Indica les lleis que regeixen cada tipus d'analisi.

3.7. Deixa 'equip net i en condicions d'Us després de l'analisi.
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3.8. Separa els residus generats, segons les seves caracteristiques, per a la seva

gestio posterior.
3.9. Aplica les normes de prevencié de riscs laborals.

RA 4: Interpreta els resultats, comparant els valors obtinguts amb la normativa aplicable o

altres criteris establerts.

Criteris d'avaluacio

4.1. Executa correctament els calculs per obtenir-ne el resultat.

4.2. Calcula la incertesa del resultat, identificant-ne les fonts i quantificant-les.

4.3. Aplica criteris d'acceptacié i de rebuig de dades sospitoses.

4.4. Utilitza fulls de calcul o altres programes informatics de tractament dades per a

I'obtencid del resultat.

4.5. Fa servir correctament taules de diverses constants i parametres quimics de

substancies.

4.6. |ldentifica els valors de referéncia segons l'analisi objecte de determinacio.

4.7. Relaciona la incertesa dels resultats amb la qualitat del procés analitic.

4.8. Analitza les causes que expliquen els errors detectats després de I'avaluacié

dels resultats.
4.9. Consulta la normativa aplicable a 'analisi feta.
4.10 Redacta informes técnics de la manera establerta.

Continguts

1. Seleccié de técniques instrumentals
1.1. Técniques electroquimiques.
1.2. Técniques optiques.
1.3. Técniques espectroscopiques.
1.4. Técniques de separacié.
1.5. Parametres que intervenen a les analitiques instrumentals.
1

.6. Factors que condicionen la seleccié de la técnica analitica instrumental.

2. Preparacio d'equips, reactius i mostres per a analisi instrumental:
2.1. Condicionament de les mostres per a l'analisi instrumental.
2.2. Posada a punt i funcionament d'equips i instruments.
2.3. Manteniment i neteja dels equips instrumentals.
2.4. Riscos laborals associats a la preparacio de I'analisi.
2.5. Riscos mediambientals associats a la preparacié de I'analisi.

3. Analisi de mostres per técniques analitiques instrumentals:
3.1. Aplicacio de técniques electroquimiques.
3.2. Aplicacio de técniques optiques.
3.3. Aplicacio de técniques espectroscopiques.
3.4. Aplicacio de técniques de separacio.
3.5. Avaluacié dels riscos associats als equips d'analisi instrumental.
3.6. Aplicacié de métodes de calibratge.

3.7. Criteris de seguretat en les activitats de neteja, funcionament i manteniment

d'equips.
3.8. Gestié adequada dels residus

4. Interpretacio de resultats d'analisi instrumental:
4 1. Criteris per garantir la tracabilitat dels resultats.
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4.2. Representacio i interpretacié de grafics.

4.3. Tractament informatic de les dades.

4.4. Taules de dades i grafics de propietats quimiques.
4.5. Registre de dades primaries i redaccié d'informes.
4.6. Valoracio i interpretacio dels resultats.

0068. Assajos fisics.

Durada: 132 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 66
Hores d’estada a 'empresa: 66
Equivaléncia en crédits ECTS: 10

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio
RA 1: Prepara les condicions de I'assaig tenint en compte la naturalesa de la mostra.

Criteris d’avaluacié
1.1. Planifica I'assaig identificant cadascuna de les etapes i els riscos associats.
1.2. Interpreta la normativa adequada al tipus de material.
1.3. Defineix les propietats dels materials.
1.4. Identifica els diferents tipus d'assaigs fisics.
1.5. Analitza els procediments de preparacio de provetes.
1.6. Ajusta les provetes a les formes i dimensions normalitzades.
1.7. Identifica el tipus de material objecte de I'assaig i les caracteristiques.
1.8. Relaciona les caracteristiques del material i el seu us amb els parametres
analitzats.
1.9. Separa els residus generats, segons les seves caracteristiques, per a la gestié
posterior

RA 2: Prepara els equips, interpretant-ne els elements constructius i el funcionament.

Criteris d’avaluacié
2.1. Selecciona I'equip adequat segons el parametre que cal mesurar.
2.2. Descriu els elements constructius de I'equip indicant la funcié de cadascun dels
components.
2.3. Comprova el funcionament correcte d'equip, efectuant el manteniment basic
d'aquest.
2.4. Adapta I'equip al parametre que cal mesurar i al tipus de material.
2.5. Calibra I'equip segons els procediments establerts.
2.6. Valora la necessitat del manteniment per conservar els equips en perfectes
condicions d'Us.
2.7. Avalua els riscos associats a la utilitzacio dels equips.
2.8. Aplica les normes de prevencio de riscos laborals i proteccié ambiental
requerides.
2.9. Aplica les mesures de seguretat i proteccié mediambiental a la neteja,
funcionament i manteniment basic dels equips.

RA 3: Realitza assaigs fisics sobre mostres diverses, actuant segons normes de seguretat i
mediambientals.

Criteris d’avaluacié
3.1. Classifica els diferents tipus d'assaig segons els parametres.
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3.2. Identifica les lleis fisiques que regeixen cada tipus d'assaig.

3.3. Analitza el procediment normalitzat de treball per a I'execucié de I'assaig.

3.4. Assaja el nombre de provetes adequat, seguint la sequiéncia correcta d'execucio.
3.5 Identifica un acer o fosa mitjangant observacié microscopica.

3.6 Deixa I'equip net i en condicions d'Us després de I'assaig.

3.7 Aplica les normes de competéncia técnica.

3.8 Actua sota normes i procediments de seguretat.

3.9 Separa els residus generats, segons les seves caracteristiques, per a la gestio
posterior.

3.10. Enregistra les dades de forma adequada (taules, grafiques, entre d'altres),
aplicant programes informatics de tractament de dades avancat.

RA 4: Analitza els resultats, comparant-los amb referéncies establertes

Criteris d’avaluacio
4.1. Executa els calculs per obtenir el resultat, considerant les unitats adequades per
a cada variable.
4.2. Utilitza fulls de calcul o altres programes informatics per obtenir-los del resultat.
4.3. Expressa el resultat considerant el valor mitja de les provetes assajades o les
mesures executades i la precisié de la mesura (desviacié estandard, variancia, entre
d'altres).
4.4. Calcula la incertesa associada al resultat valorant-ne la importancia fonts
d'incertesa.
4.5. Fa servir correctament taules de caracteristiques de materials.
4.6. Contrasta el resultat obtingut amb patrons de referéncia del mateix material.
4.7. Aplica la normativa sobre materials, segons I'is que se li donara.
4.8. Analitza si el material assajat compleix la normativa vigent o les especificacions
donades pel fabricant.
4.9. Reflecteix les dades en els informes técnics de la forma establerta al laboratori.
4.10. Presenta els informes en la forma i el temps establerts.
4.11. Considera la importancia de la qualitat en tot el procés.

Continguts

1. Preparacié de les condicions per els assajos fisics:
1.1. Propietats dels materials.
. Interpretacié de diagrames d'equilibri.
. Tipus, caracteristiques i tractament de materials.
. Fonament dels diferents tipus d'assajos fisics.
. Normes d'assajos de materials.
. Condicionament dels materials per a l'assaig.
. Compliment de normes de seguretat i salut laboral.
. Etiquetatge i emmagatzematge de residus.

[ L I (L U QL G N
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2. Preparacié d'equips para assajos fisics:
2.1. Descripcié, maneig i Us dels diferents equips.
2.2. Técniques i procediments de manteniment basic dels equips.
2.3. Regulacié de parametres i calibratge d'equips.
2.4. Riscos associats als equips d'assajos fisics i al manteniment.
2.5. Seguretat en les activitats de neteja, funcionament i manteniment d'equips.

3. Analisi de mostres per assajos fisics:
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3.1. Assajos de caracteristiques de materials.

3.2. Assajos mecanics destructius.

3.3. Assajos mecanics no destructius o de defectes.

3.4. Analisi d'estructures microscopiques.

3.5. Incidéncia de l'ordre i la neteja durant les fases del procés.

3.6. Aplicacio de les normes de competéncia técnica i procediments especifics de
treball.

3.7. Registre de resultats dels assaigs.

3.8. Neteja dels equips de gestié de residus dels assaigs.

4. Analisi de resultats dels assajos fisics:
4.1. Realitzacié de calculs i expressio correcta de resultats.
4.2. Maneig de programes informatics de tractament de dades avancat.
4.3. Interpretacié de grafiques.
4.4. Maneig de taules de dades i grafics de propietats fisiques.
4.5. Assegurament de la qualitat.
4.6. Aplicacio de les normes de qualitat al conjunt del procés.
4.7. Realitzacio d'informes técnics.

0069. Assajos fisicoquimics.

Durada: 165 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99
Hores d’estada a 'empresa: 66
Equivaléncia en créedits ECTS: 10

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio
RA 1: Prepara les condicions de I'assaig tenint en compte la naturalesa de la mostra.

Criteris d’avaluacié
1.1. Caracteritza els estats solid, liquid i gasos de la matéria.
1.2. Identifica els diferents tipus d'assaigs fisicoquimics.
1.3. Defineix les constants fisicoquimiques que caracteritzen les substancies.
1.4. Relaciona el valor de les fisicoquimiques constants d'una substancia amb la
seva puresa.
1.5. Condiciona la mostra per a I'analisi segons les caracteristiques i els parametres
que s'han de mesurar, seguint el protocol establert.
1.6. Interpreta diagrames de canvis d'estat de la mateéria.
1.7. Estableix les propietats de les dissolucions, determinant com varien les
constants fisicoquimiques respecte a les substancies pures.
1.8. Planifica el procés de treball identificant cadascuna de les etapes i els riscos
associats.
RA 2: Prepara equips per a assaigs fisicoquimics relacionant-los amb els parametres que cal
mesurar.

Criteris d’avaluacié
2.1. Indica la funcié de cadascun dels components de I'equip.
2.2. Selecciona I'equip apropiat segons el parametre que cal mesurar.
2.3. Efectua el manteniment dels equips comprovant-ne el funcionament correcte.
2.4. Calibra I'equip segons els procediments establerts.
2.5. Prepara els muntatges necessaris per executar I'assaig.
2.6. Valora la necessitat de mantenir els equips en condicions d'Us perfectes.
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2.7. Avalua els riscos associats a la utilitzacié dels equips.

2.8. Aplica la normativa de prevencié de riscos laborals i proteccié ambiental.
2.9. Aplica les mesures de seguretat i proteccié mediambiental en la neteja, el
funcionament i el manteniment basic dels equips.

RA 3: Realitza assaigs fisicoquimics sobre mostres diverses, actuant segons normes de
seguretat i mediambientals.

Criteris d’avaluacio
3.1. Identifica les lleis que regeixen cada tipus d'assaig.
3.2. Analitza el procediment de treball per executar I'assaig.
3.3. Estableix la sequiéncia correcta d'execucio de I'assaig.
3.4. Assaja el nombre de mostres adequat.
3.5. Aplica les normes de competéncia técnica en I'execucio de 'assaig.
3.6. Deixa I'equip net i en condicions d'Us després de I'assaig.
3.7. Separa els residus generats, segons les caracteristiques, per a la gestié
posterior.
3.8. Registra les dades de manera adequada (taules, grafiques, entre d'altres),
aplicant programes informatics o altres suports.
3.9. Manté una actitud ordenada i metddica.
3.10. Actua sota normes i procediments de seguretat.
3.11. Separa els residus generats, segons les seves caracteristiques, per gestionar-
los posteriorment.

RA 4: Avalua els resultats, comparant-los amb referéncies establertes.

Criteris d’avaluacio
4.1. Estableix els calculs necessaris per obtenir el resultat, tenint en compte les
unitats adequades per a cada variable.
4.2. Utilitza fulls de calcul o altres programes informatics de tractaments de dades per
obtenir el resultat.
4.3. Expressa el resultat considerant el valor mitja de les mostres assajades o de les
mesures efectuades i la precisioé de la mesura (desviacio estandard, variancia, entre
d'altres).
4.4. Calcula la incertesa associada al resultat i ha valorat la importancia de possibles
fonts d'incertesa.
4.5. Fa servir taules de propietats fisicoquimiques de substancies.
4.6. Contrastat el resultat obtingut amb patrons de referéncia de la mateixa
substancia o amb taules de propietats fisicoquimiques.
4.7. Comprova si la substancia assajada compleix la normativa vigent o les
especificacions donades pel fabricant.
4.8. Obté conclusions d'identificacié o de caracteritzacio de la substancia.
4.9. Reflecteix les dades als informes técnics de la forma establerta al laboratori.
4.10. Presenta els informes en la forma i el temps establerts.
4.11. Considera la importancia de la qualitat en tot el procés.

Continguts

1. Preparaci6 de les condicions per a assajos fisicoquimics:
1.1. Equilibris de fases.
1.2. Estat de la matéria i les seves propietats.
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1.3. Dissolucions.
1.4. Preparacié de la mostra per a I'assaig fisicoquimic.
1.5. Aplicacié de normes de seguretat i salut laboral.

2. Preparacié d'equips per a assajos fisicoquimics:
2.1. Manteniment basic.
2.2. Calibratge d'equips.
2.3. Riscos associats als equips d'assajos fisicoquimics.
2.4. Criteris de seguretat en les activitats de neteja, funcionament i manteniment
d'equips.

3. Analisis de mostres mitjan¢ant assajos fisicoquimics:
3.1. Aplicaci6é de procediments normalitzats de treball.
3.2. Execucio d’assajos.
3.3. Caracteritzacio de substancies.
3.4. Aplicacié de normes de competéncia técnica.
3.5. Incidéncia de I'ordre i la neteja durant les fases de I'assaig.
3.6 Riscos associats als assajos i a la gestié de residus.

4. Avaluacié de resultats d'assajos fisicoquimics:
4.1. Registre de dades.
4.2. Maneig de programes informatics de tractament de dades avancat.
4.3. Interpretacié de grafiques.
4.4. Emplenament de butlletins d'analisi.
4.5. Assegurament de la qualitat.
4.6. Rigorositat en la presentacio d'informes.
4.7. Taules de dades i grafics de propietats fisicoquimiques.
4.8. Aplicacio de les normes de qualitat al conjunt del procés.

0070. Assajos microbiologics.
Durada: 198 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 132
Hores d’estada a 'empresa: 66
Equivaléncia en créedits ECTS: 10

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio

RA 1: Prepara mostres i medis de cultiu relacionant-los amb la técnica d'analisi
microbiologica.

Criteris d’avaluacié
1.1. Classifica els microorganismes en diferents families en funcié de les
caracteristiques.
1.2. Classifica els medis de cultiu descrivint-ne les propietats.
1.3. Identifica les condicions d'asépsia i d'esterilitzacié que cal seguir en el procés
d'analisi.
1.4. Sotmet la mostra a les operacions de preparacié i homogeneitzacio.
1.5. Efectua les dilucions necessaries segons la carrega microbiana esperada a la
mostra.
1.6. Prepara els medis de cultiu i el material de forma apropiada per esterilitzar-los en
autoclau, efectuant el control d'esterilitat.
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1.7. Utilitza els equips de proteccio individual i col-lectiva per prevenir riscos
associats al treball en microbiologia.

RA 2: Prepara els equips identificant-ne els components i el funcionament.

Criteris d’avaluacio
2.1. Identifica el material i els equips propis d'un laboratori de microbiologia.
2.2. Descriu els components i els principis de funcionament dels equips.
2.3. Realitza les operacions de neteja i manteniment necessaries per al funcionament
correcte.
2.4. Valora la necessitat del manteniment per conservar els equips en condicions d'us
perfectes.
2.5. Avalua els riscs associats a la utilitzacié dels equips.
2.6. Adopta les mesures de seguretat laboral en la neteja, el funcionament i el
manteniment basic dels equips.
2.7. Valora la necessitat d'una feina ordenada i metoddica en la preparacié dels equips
i en la realitzaci6 dels assajos.

RA 3: Efectua assaigs microbioldgics aplicant les técniques analitiques corresponents.

Criteris d’avaluacio
3.1. Descriu els tipus i les caracteristiques dels microscopis.
3.2. Descriu les técniques de tincid i d'observacio.
3.3. Observa preparacions microscopiques per a l'estudi i la tipificacié microbiologica.
3.4. Descriu les etapes d'execucié de l'assaig i s'han caracteritzat els diferents tipus
de recompte.
3.5. Aplica diferents técniques de sembra i aillament, incubant les mostres
sembrades i considerant els parametres d'incubacié apropiats al tipus de
microorganisme.
3.6. Aplica diferents técniques de recompte tenint en compte la carrega
microbiologica esperada.
3.7. Aplica proves d'identificacié i de caracteritzacié bacteriana.
3.8. Aplica correctament els procediments de treball als diferents assaigs.
3.9. Utilitza els bacteris com a marcadors de contaminacié microbiologica.
3.10. Esterilitza els residus per eliminar-los posteriorment.

RA 4. Avalua els resultats, comparant-los amb els estandards establerts.

Criteris d’avaluacio
4.1. Executa els calculs per obtenir el recompte microbia.
4.2. S'han utilitzat bases de dades informatitzades per a la identificacié bacteriana.
4.3. Interpreta correctament les taules per al recompte de bacteris.
4.4. Expressa el resultat fent servir la notacié correcta.
4.5. Considera la importancia dels resultats obtinguts i la possible repercussio.
4.6. Consulta la normativa aplicable, determinat si la substancia analitzada compleix
la normativa vigent o els criteris microbiologics de referéncia.
4.7. Reflecteix els resultats en un informe técnic de la forma establerta al laboratori.
4.8. Interpreta correctament les variables associades a un programa de mostreig de
dues o tres classes.
4.9. Considera la importancia d'assegurar-ne la tragabilitat en tot el procés.

Continguts (orientatius)
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1. Preparacié de les mostres i medis de cultiu:
1.1. Manipulacié de mostres i material de microbiologia.
1.2. Métodes de descontaminacié i controls d'esterilitat.
1.3. Classificacio, seleccio i preparacié de medis de cultiu.
1.4. Preparacio de la mostra.
1.5. Valoracié de la importancia de les normes de seguretat biologica.
1.6. Compliment de normes de seguretat i salut laboral.

2. Preparacié d'equips per a assajos microbioldgics:
2.1 Materials i aparells del laboratori de microbiologia.
2.2. Posada en funcionament dels equips.
2.3. Manteniment basic.
2.4. Regulacié de parametres i calibratge d'equips.
2.5. Riscos associats als equips d'assajos microbiologics.
2.6. Seguretat en les activitats de neteja, funcionament i manteniment d'equips.

3. Execucio d'assajos microbiologics:
3.1. Examen microscopic: observacio de microorganismes vius i tenyits.
3.2. Técniques de sembra: inoculacio i aillament.
3.3. Creixement i incubacié de microorganismes.
3.4. Técniques de recompte de microorganismes.
3.5. Determinaci6 de la sensibilitat d'un microorganisme a agents antimicrobians:
antibiograma.
3.6. Proves d’identificacié bacteriana.
3.7. Microorganismes indicadors.
3.8. Microbiologia alimentaria. Técniques per a l'analisi microbioldgica d'aliments.
3.9. Microbiologia ambiental. Técniques per a I'analisi microbioldgica de l'aire i
superficies. Biotoxicitat, biodeteriorament, biodegradacio i bioremediacio.
3.10. Qualitat sanitaria d’aigues. Principals grups de microorganismes en aiglies
superficials i residuals. Aiglies potables. Técniques per a I'analisi microbiologica
d'aiglies.
3.11. Assajos mitjangant técniques microbiologiques rapides.
3.12. Tractament dels residus per eliminar-los.
3.13. Condicions d'asépsia a I'analisi microbiologica.
3.14. Compliment de normes de seguretat i salut laboral.

4. Avaluacié de resultats dels assajos microbioldgics
4.1. Normativa basica aplicada a I'analisi microbiologica.
4.2. Criteris microbioldgics de referéncia.
4.3. Bases de dades informatitzades per a la identificacié de microorganismes.
4.4. Registre de dades.
4.5. Calcul dels resultats.
4.6. Assegurament de la tragabilitat.
4.7. Interpretacio dels resultats.

0071. Assajos biotecnologics.
Durada: 132 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99
Hores d’estada a 'empresa: 33
Equivaléncia en credits ECTS: 10

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio
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RA 1: Prepara les condicions de I'assaig biotecnologic tenint en compte la naturalesa de la
mostra i la finalitat de 'assaig.

Criteris d’avaluacio
1.1. Identifica el tipus de material objecte de I'assaig i les seves caracteristiques.
1.2. Descriu I'estructura i funcié de les proteines i acids nucleics.
1.3. Descriu els processos de flux d'informacié genética des de I'ADN a I'expressié de
les proteines codificades.
1.4. Identifica els principals agents toxics i mutagénics que afecten la integritat i flux
de la informacié genética.
1.5. Descriu les principals técniques d'estudi de toxicitat i mutagenicitat.
1.6. Identifica les condicions d'asépsia i de manipulacio i eliminacié de residus.
1.7. Identifica els diferents tipus d'assaigs biotecnologics.
1.8. Planifica el procés de treball identificant cada una de les seves etapes i els seus
riscos associats.

RA 2: Prepara les mostres, processos, equips i materials propis dels assaigs biotecnoldgics.

Criteris d’avaluacio
2.1. Identifica el material i els equips propis d'un laboratori d'assaigs biotecnologics.
2.2. Realitza les operacions de neteja i manteniment necessaries per al correcte
funcionament.
2.3. Prepara la mostra i els reactius d'acord amb el material que s'extreu i I'objectiu
de l'assaig.
2.4. Valora la necessitat d'un treball ordenat i metddic en la preparacio dels equips i
en la realitzacio dels assaigs.
2.5. Avalua els riscos associats a la utilitzacié dels equips.

RA 3: Efectua assaigs biotecnologics aplicant les técniques d'extraccio, purificacié i analisis
corresponents.

Criteris d’avaluacio
3.1. Realitza I'extraccio i purificacié d'acids nucleics i proteines.
3.2. Aplica la técnica d'electroforesi per aillar proteines i acids nucleics.
3.3. Aplica técniques de transferéncia a membrana per a la identificacié de proteines i
sequéncies nucleotidiques.
3.4. Descriu les principals técniques immunologiques.
3.5. Aplica técniques d'immunoassaig per a la identificacio i quantificacié de proteines
i per a la identificacié de microorganismes.
3.6. Descriu el procés de preparacio d'ADN recombinant.
3.7. Descriu el procés de transformacio genética d'una cél-lula hoste mitjancant la
introduccio del vector adequat.
3.8. Efectua els assaigs microbiologics adequats per a identificar les soques d'interés
(mutants o transformants).
3.9. Aplica la técnica de la reaccié en cadena de la polimerasa (PCR).
3.10. Efectua el registre, etiquetatge i conservacié de mostres, reactius i productes.
3.11. Aplica les normes de seguretat i salut laboral, aixi com de seguretat
mediambiental.

RA 4: Avalua els resultats de I'assaig, valorant-ne la coheréncia i validesa.
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Criteris d’avaluacio
4.1. Aplica técniques de bioinformatica per a la recerca d'informacié i la realitzacié de
simulacions.
4.2. Realitza els calculs adequats per a la quantificacio, determinacio de pesos
moleculars i eficacia del procés de transformacio.
4.3. Avalua la validesa de I'assaig efectuat a partir dels resultats obtinguts en els
controls.
4.4. Aplica la informacié obtinguda en l'assaig a la tipificacié molecular de
microorganismes.
4.5. Analitza les causes que expliquen els errors detectats després de I'avaluacio
dels resultats.
4.6. Reflecteix els resultats en un informe técnic de la forma establerta en el
laboratori.
4.7. Considera la importancia dels resultats obtinguts i la seva possible repercussio.

Continguts

1. Preparacié de les condicions de I'assaig biotecnologic:
1.1. Estructura i funcio de les proteines i acids nucleics.
1.2. Mecanismes d'expressio geénica.
1.3. Mutacions genétiques.
1.4. Agents toxics i mutagénics.
1.5. Técniques d'aplicacio en els assaigs biotecnoldgics.

2. Preparacié de mostres, processos, equips i materials propis dels assaigs biotecnoldgics:
2. Material, reactius i aparells del laboratori de biotecnologia.
2.1. Registre, etiquetatge i conservacio de mostres i extractes.
2.2. Gesti6 de residus.
2.3. Normes d'asépsia, seguretat i salut laboral i mediambiental.

3. Técniques d'extraccid, purificacio i analisi d'acids nucleics i proteines:
3.1. Técniques d'extraccid i purificacié de proteines.
3.2. Técniques d'extraccid i purificacio d'acids nucleics.
3.3. Tecnologia de I'ADN recombinant: restriccid, transformacié, clonacio,
amplificacio, hibridacio, sequenciacio.
3.4. Técniques electroforétiques.
3.5. Técniques immunologiques.

4. Avaluacié dels resultats dels assaigs biotecnoldgics:
4.1. Bioinformatica. Biologia computacional i informatica biomédica.
4.2. Tipificacié molecular de microorganismes.
4.3. Calculs necessaris per a l'obtencié d'informacié quantitativa.
4.4. Valoracio i interpretacio dels resultats.

0072. Qualitat i seguretat en el laboratori.
Durada: 119 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 66
Hores d’estada a 'empresa: 53

Equivaléncia en crédits ECTS: 6

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio
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RA 1: Aplica sistemes de gestié de qualitat al laboratori reconeixent-ne les diferents normes
de qualitat.

Criteris d’avaluacio
1.1. Descriu les diferents normes de qualitat aplicables al laboratori.
1.2. Explica els avantatges de la normalitzacié i la certificacié de qualitat.
1.3. Relaciona els elements del sistema de qualitat amb I'activitat del laboratori.
1.4. Aconsegueix una feina ben feta a través de les normes de qualitat.
1.5. Descriu els documents emprats en un sistema de gestié de qualitat.
1.6. Documenta els procediments de l'activitat del laboratori.
1.7. ldentifica els tipus d'auditoria que s'han relacionat amb l'avaluacié de la qualitat.

RA 2: Tracta els resultats de I'analisi aplicant eines estadistiques.

Criteris d’avaluacio
2.1. Caracteritza un conjunt de dades per mitja de parametres estadistics de
centralitzacié i de dispersio.
2.2. Aplica un criteri per a I'acceptacid/rebuig de resultats andomals.
2.3. Utilitza suport informatic en la cerca, el tractament i la presentacio de les dades.
2.4. Aplica els diferents méetodes de calibratge analitic (recta de calibratge, addicio
estandard, patré intern, i altres).
2.5. Aplica assaigs de significacioé per a la comparacio de mitjanes, dades
aparellades i variancies interpretant els resultats obtinguts.
2.6. Determina el nombre minim de mesures que cal fer en un assaig o analisi,
aplicant conceptes estadistics.
2.7. Valora la importancia de les diferents fonts d'incertesa en un resultat analitic.
2.8. Calcula la incertesa dels resultats.
2.9. ldentifica els diferents tipus d'errors que poden afectar el resultat analitic.
2.10. Calcula l'interval de confianga a partir d'un petit nombre de mesures repetides.
2.11. Expressa correctament el resultat analitic aplicant el conveni de xifres
significatives i les regles d’arrodoniment.

RA 3: Aplica normes de competéncia técnica als laboratoris d'analisi i assaigs relacionant-les
amb la fiabilitat del resultat.

Criteris d’avaluacio
3.1. Identifica els objectius de les normes de competéncia técnica (BPI, une-en iso/
eC17025), explicant-ne el camp d'aplicacié.
3.2. Aplica les normes de competéncia técnica a la determinacio dels parametres
d'assaig.
3.3. Determina els controls d'equips i assaigs i la seva periodicitat a partir del pla de
qualitat.
3.4. Elabora procediments normalitzats de treball, per aplicar-los en les operacions
de mostreig i analisi.
3.5. Descriu els procediments per certificar els diferents parametres, matrius i
técniques analitiques.
3.6. Relaciona el sistema de gestié de qualitat amb I'assegurament de la
competéncia técnica.
3.7. Aplica els plans de control de qualitat comparant-los amb mostres de valor
conegut en programes inter i intralaboratoris.

RA 4: Aplica les mesures de seguretat analitzant factors de riscos al laboratori.
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Criteris d’avaluacio
4.1. |dentifica els riscos i els factors associats a I'activitat del laboratori.
4.2. Descriu les mesures de seguretat aplicables al laboratori.
4.3. |dentifica les incompatibilitats entre reactius evitant riscos en la manipulacié i
'emmagatzematge.
4.4. Descriu les classes i les categories de perill associades a les substancies
quimiques.
4.5. Interpreta els elements de comunicacio de risc quimic: etiquetes i fitxes de dades
de seguretat.
4.6. Emmagatzema els productes quimics segons la seva estabilitat o agressivitat,
identificant-los amb el pictograma.
4.7. |dentifica la normativa de seguretat aplicable a I'envasament, I'etiquetatge, el
transport i 'emmagatzematge de substancies quimiques.
4.8. |dentifica els riscos associats als agents bioldgics al laboratori.
4.9. |dentifica els riscos associats als agents fisics al laboratori.
4.10. Interpreta els plans d'emergéncia aplicats al laboratori.
4.11. Identifica els equips de proteccio individual.

RA 5: Aplica sistemes de gestié ambiental, analitzant factors de risc i impacte ambiental.

Criteris d’avaluacio
5.1. Identifica les normes i els procediments ambientals aplicables al laboratori.
5.2. Descriu els elements d’un sistema de gestiéo ambiental (ISO 14001).
5.3. Identifica els aspectes ambientals associats a I'activitat del laboratori.
5.4. Relaciona les regles d'ordre i de neteja amb els factors de riscos.
5.5. Aplica criteris adequats per recuperar productes quimics utilitzats al laboratori
minimitzant residus.
5.6. Identifica els requisits normatius referents al tractament dels residus generats als
laboratoris.
5.7. Aplica mesures preventives segons el risc especific de cada activitat, i s'han
proposat sistemes alternatius en funcié del nivell de risc ambiental.
5.8. Identifica els elements del pla d'emergéencies ambientals.

Continguts

1. Aplicacio de sistemes de gestié de qualitat
1.1. Normes de qualitat.
1.2. Manuals i sistemes de qualitat al laboratori.
1.3. Documents dels sistemes de qualitat.
1.4. Acreditacié de laboratori.
1.5. Auditoria i avaluacié de la qualitat. Certificacid.
1.6. Tragabilitat dels mesuraments. Calibratge. Materials de referéncia.
1.7. Assegurament de la qualitat. Control de qualitat.

2. Tractaments dels resultats analitics
2.1. Expressio dels resultats analitics.
2.2. Estadistica aplicada.
2.3. Assajos de significacio.
2.4. Avaluacié de la recta de regressio.
2.5. Organitzacié de la informacio. Programes de tractament estadistic de dades.
2.6. Técniques d’elaboracio d’'informes.
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3. Aplicacié de normes de competéncia técnica en els laboratoris d'analisi i assajos:
3.1. Normes de competéncia técniques.
3.2. Tragabilitat dels mesuraments. Calibratge. Materials de referéncia.
3.3. Assegurament de la qualitat dels materials d’assaig.
3.4. Certificacié de parametres, matrius i técniques analitiques.

4. Aplicacié de mesures de seguretat:
4.1. Técniques de seguretat. Planificacié de mesures preventives.
4.2. Analisi de riscos.
4.3. Equips de proteccié personal.
4.4. Prevencio del risc de treball amb productes quimics. Normativa. Manipulacié de
productes quimics.
4.5. Sistemes de prevencio de riscos laborals al laboratori.
4.6. Pla d'emergéncia.
4.7. Normes d’ordre i neteja.

5. Aplicacio de mesures de proteccié ambiental:
5.1. Classificacié de contaminants als laboratoris.
5.2. Técniques de prevencio i proteccié ambiental.
5.3. Actuaci6 davant d'emergéncies ambientals. Pla d'emergéncies.
5.4. Mesura de contaminants ambientals al laboratori.
5.5. Legislacié ambiental.
5.6. Sistemes de gestié ambiental.
5.7. Gesti6 de residus.

0179. Anglés professional.

Durada: 66 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 66 hores
Hores d’estada a 'empresa: 0 hores
Equivaléncia en crédits ECTS: 5

Resultats d'aprenentatge i criteris d'avaluacié

RA1: Compren informacio, d'indole professional, académica i quotidiana, continguda en tota
mena de discursos orals, emesos per qualsevol mitja de comunicacio en llengua estandard,
interpretant amb precisio el contingut del missatge.

Criteris d'avaluacio

1.1 Identifica la idea principal de missatges en llengua estandard relacionats amb la
vida social, professional o académica.

1.2 Reconeix la finalitat de missatges directes o emesos en qualsevol suport en
llengua estandard.

1.3 Extreu informacié especifica continguda en diferents discursos orals en llengua
estandard, relacionada amb la vida social, professional o académica.

1.4 Identifica el punt de vista i I'actitud del parlant.

1.5 Identifica el fil argumental de missatges orals i determina els rols que apareixen
en aquests missatges.

1.6 Comprén adequadament missatges en llengua estandard en ambients amb
contaminaci6 acustica.
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1.7 Extreu les idees principals de conferéncies, xerrades i informes, i altres formes de
presentacié académica i professional, linglisticament complexes.

1.8 Pren consciéncia de la importancia de comprendre globalment un missatge sense
entendre’n tots i cadascun dels elements.

RA2: Comprén missatges escrits, de naturalesa professional, académica i quotidiana, de
relativa dificultat, analitzant de manera comprensiva el seu contingut.

Criteris d'avaluacio

2.1 |dentifica la idea principal de textos especifics del seu ambit social, professional o

académic.

2.2 Reconeix la finalitat de diferents textos escrits en qualsevol suport, en llengua

estandard i relacionats amb l'activitat professional.

2.3 Extreu informacié especifica de textos, de diferent naturalesa, relatius a la seva

professid, i continguts en diferents suports.

2.4 Pren consciéncia de la importancia de comprendre globalment un text sense

entendre’n tots i cadascun dels elements.

2.5 Llegeix i comprén, de manera autonoma, textos relacionats amb el sector, amb la

velocitat i estil de lectura propia del nivell competencial.

2.6 Interpreta la correspondéncia relativa a la seva especialitat, captant facilment el

significat essencial.

2.7 Interpreta textos extensos i de certa complexitat, relacionats o0 no amb la seva

especialitat, podent-ne realitzar diverses lectures.

2.8 |dentifica amb rapidesa el contingut i la importancia de noticies, articles i informes

sobre una amplia série de temes professionals.

2.9 Interpreta instruccions, amb diferents nivells de dificultat, i missatges técnics

rebuts a través de suports digitals.

2.10 Tradueix textos de certa complexitat, utilitzant material de suport en cas
necessari.

RA3: Emet missatges orals clars i ben estructurats, analitzant el contingut de la situacié i
adaptant-se al registre linguistic de l'interlocutor.

Criteris d'avaluacio

3.1 Emet missatges generals propis de sector i de la vida quotidiana, utilitzant nexes i
estratégies d'interaccio.

3.2 Intercanvia amb fluidesa informacio especifica i detallada utilitzant estructures
d'una complexitat d’acord amb el nivell competencial.

3.3 Selecciona i aplica els registres adequats per a I'emissié del missatge, aixi com
protocols i normes de relacié social propis del pais.

3.4 Reallitza presentacions, ben estructurades, sobre temes del seu ambit
professional, fent Us dels protocols establerts.

3.5 Utilitza correctament la terminologia de la professié.

3.6 Descriu i seqUencia oralment un procés de treball de la seva competéncia.

3.7 Sol-licita la reformulacié del discurs o d’'una part quan es consideri necessari.

3.8 Interacciona espontaniament, adoptant un nivell de formalitat adequat a les
circumstancies.

3.9 S’expressa amb fluidesa, precisio i eficacia sobre una amplia série de temes
generals, académics, professionals o de lleure, marcant amb claredat la relacié entre
les idees.
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3.10 Expressa i defensa punts de vista amb claredat, proporcionant explicacions i
arguments adequats.

3.11 Respon a preguntes relatives a la seva vida socioprofessional, incloses les
propies d'una entrevista de treball.

RA4: Redacta documents i informes, propis del sector o de la vida académica i quotidiana,
relacionant els recursos linguistics amb el seu proposit.

Criteris d'avaluacio

4.1 Redacta textos clars i detallats sobre una varietat de temes relacionats amb la
seva professid, sintetitzant i avaluant informacioé i arguments procedents de diverses
fonts.

4.2 Emplena documentacio especifica del seu camp professional, utilitzant vocabulari
especific i protocols i normes de relacié social propis del pais.

4.3 Organitza la informacié amb correccio, precisio, cohesid i coheréncia, sol-licitant i/
o facilitant informacié de tipus general o detallada.

4.4 Emplena textos mitjangant suports visuals i claus linguistiques.

4.5 Elabora informes, destacant els aspectes significatius i oferint detalls rellevants
que serveixin de suport.

4.6 Escriu cartes, formals i informals, emprant les férmules de cortesia establertes i el
vocabulari especific per a la seva elaboracio.

4.7 Resumeix diferents tipus de documents escrits, utilitzant els seus propis recursos
linguistics.

4.8 Utilitza les formules de cortesia propies del document que s'elaborara.

RAJ5: Aplica actituds i comportaments professionals en situacions de comunicacio, descrivint
les relacions tipiques caracteristiques del pais de la llengua estrangera.

Criteris d'avaluacio

5.1 Defineix els trets més significatius dels costums i usos de la comunitat on es parla
la llengua estrangera.

5.2 Descriu els protocols i normes de relacié social propis del pais.

5.3 Identifica els valors i creences propis de la comunitat on es parla la llengua
estrangera.

5.4 Identifica els aspectes socioprofessionals propis del sector, en qualsevol tipus de
text.

5.5 Aplica els protocols i normes de relacié social propis del pais de la llengua
estrangera.

5.6 Reconeix els marcadors lingtiistics de la procedéncia regional.

Continguts (orientatius)

1. Comprensié de missatges orals:
1.1 Reconeixement de missatges professionals del sector i quotidians. Missatges
directes, telefonics, radiofonics, enregistrats.
1.2 Terminologia especifica del sector.
1.3 Idees principals i secundaries.
1.4 Diferents accents de llengua oral.

2. Interpretacioé de missatges escrits:
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2.1 Comprensié de missatges, textos, articles professionals i quotidians de relativa
complexitat.

2.2 Suports convencionals: correu postal, burofax, entre d’altres, i suports telematics:
correu electronic, telefonia mobil, agenda electronica, entre d’altres.

2.3 Terminologia especifica del sector.

3. Produccié de missatges orals:
3.1 Registres utilitzats en 'emissié de missatges orals. Terminologia especifica del
sector.
3.2 Manteniment i seguiment del discurs oral: utilitzacié del torn de paraula,
manteniment i cessid. Demostracié de comprensio, peticid d’aclariment i altres.
3.3 Expressio fonica, entonacio i ritme.
3.4 Entonacié com a recurs de cohesié del text oral: Us dels patrons d’entonacio.
3.5 Marcadors lingiistics de protocol en I'ambit professional i social, normes de
cortesia i diferéncies de registre.

4. Emissio de textos escrits:
4.1 Realitzacié de documents professionals del sector i de la vida quotidiana.
4.2 Elaboracio de textos professionals del sector i de la vida quotidiana.
4.3 Adequacio del text al context comunicatiu.
4.4 Registre.
4.5 Seleccio léxica, seleccid d’estructures sintactiques i seleccié de contingut
rellevant.
4.6 Coheréncia en el desenvolupament del text.

5. Coneixement de I'entorn sociocultural i professional:
5.1 Identificacio i interpretacio dels elements culturals més significatius dels paisos
on s'utilitza la llengua anglesa.
5.2 Valoracié de les normes socioculturals i protocol-laries en les relacions
internacionals.
5.3 Us dels recursos formals i funcionals en situacions que requereixen un
comportament socioprofessional per tal de projectar una bona imatge de 'empresa.
5.4 Reconeixement de la llengua estrangera per aprofundir en coneixements que
resultin d’interés al llarg de la vida personal i professional.
5.5 Us de registres adequats segons el context de la comunicacid, I'interlocutor i la
intencio dels interlocutors.

1665. Digitalitzacio aplicada als sectors productius.
Durada: 33 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 33 hores
Equivaléncia en crédits ECTS: 3

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio

RA1: Analitza el concepte de digitalitzacid i la seva repercussioé en els sectors productius
tenint en compte l'activitat de I'empresa i identificant entorns IT (Information Technology:
tecnologia de la informacid) i OT (Operation Technology: tecnologia d'operacio)
caracteristics.

Criteris d’avaluacié
1.1 Descriu en qué consisteix el concepte de digitalitzacio.
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1.2 Relaciona la implantacié de la tecnologia digital amb I'organitzacié de les
empreses.

1.3 Estableix les diferéncies i similituds entre els entorns IT i OT.

1.4 Identifica els departaments tipics de les empreses que poden constituir entorns
IT.

1.5 Selecciona les tecnologies tipiques de la digitalitzacié en planta i en negoci.

1.6 Analitza la importancia de la connexioé entre entorns IT i OT.

1.7 Analitza els avantatges de digitalitzar una empresa industrial d'extrem a extrem.

RAZ2: Caracteritza les tecnologies habilitadores digitals necessaries per a I'adequacié/
transformacio de les empreses a entorns digitals descrivint les seves caracteristiques i
aplicacions.

Criteris d’avaluacié

2.1 |dentifica les principals tecnologies habilitadores digitals.

2.2 Relaciona les THD amb el desenvolupament de productes i serveis.

2.3 Relaciona la importancia de les THD amb l'economia sostenible i eficient.

2.4 |dentifica nous mercats generats per les THD.

2.5 Analitza la implicacié de THD tant en la part de negoci com en la part de planta.
2.6 |dentifica les millores produides a causa de la implantacié de les tecnologies
habilitadores en relacié amb els entorns IT i OT.

2.7 Elabora un informe que relacioni, les tecnologies amb les seves caracteristiques i
arees d'aplicacio.

RA3: Identifica sistemes basats en cloud/nuvol i la seva influéncia en el desenvolupament
dels sistemes digitals.

Criteris d’avaluacié

3.1 Identifica els diferents nivells del cloud/nuvol.

3.2 Identifica les principals funcions de la cloud/navol (processament de dades,
intercanvi d'informacio, execucié d'aplicacions, entre altres).

3.3 Descriu el concepte d’edge computing i la seva relacié amb la cloud/nuvol.
3.4 Defineix els conceptes de fog i mist i les seves zones d'aplicacié en el conjunt.
3.5 Identifica els avantatges que proporciona la utilitzacié del cloud/navol en els
sistemes connectats.

RA4: Identifica aplicacions de la IA (intel-ligéncia artificial) en entorns del sector on esta
emmarcat el titol descrivint les millores implicites en la seva implementacio.

Criteris d’avaluacié

4.1 |dentifica la importancia de la IA en |'automatitzacié de processos i la seva
optimitzacio.

4.2 Relaciona la IA amb la recollida massiva de dades (Big Data) i el seu tractament
(analisi) amb la rendibilitat de les empreses.

4.3 Valora la importancia present i futura de la IA.

4.4 |dentifica els sectors amb implantacié més rellevant de IA.

4.5 |dentifica els llenguatges de programacié en IA.

4.6 Descriu com influeix la IA en el sector del titol.
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RAS5: Avalua la importancia de les dades, aixi com la seva proteccié en una economia digital
globalitzada, definint sistemes de seguretat i ciberseguretat tant a nivell d'equip/sistema,
com a globals.

Criteris d’avaluacié

5.1 Estableix la diferéncia entre dada i informacio.

5.2 Descriu el cicle de vida de la dada.

5.3 Identifica la relacié entre Big Data, analisi de dades, machine/deep learning i
intel-ligéncia artificial.

5.4 Descriu les caracteristiques que defineixen Big Data.

5.5 Descriu les etapes tipiques de la ciéncia de dades i la seva relacio en el procés.
5.6 Descriu els procediments d'emmagatzematge de dades en el cloud/nuvol.

5.7 Descriu la importancia del cloud computing.

5.8 Identifica els principals objectius de la ciéncia de dades en les diferents
empreses.

5.9 Valora la importancia de la seguretat i la seva regulacié en relacié amb les dades.

RAG: Desenvolupa un projecte de transformacié digital d'una empresa d'un sector relacionat
amb el titol, tenint en compte els canvis que s'han de produir en funcié dels objectius de
I'empresa.

Criteris d’avaluacié

6.1 ldentifica els objectius estratégics de I'empresa.

6.2 Identifica i alinea les arees de produccié/negoci i de comunicacions.

6.3 Identifica les arees susceptibles de ser digitalitzades.

6.4 Analitza I'encaix d’AD (Arees Digitalitzades) entre si i amb les quals no ho estan.
6.5 Té en compte les necessitats presents i futures de lI'empresa.

6.6 Relaciona cadascuna de les arees amb la implantacio de les tecnologies.
6.7 Analitza les possibles bretxes de seguretat en cadascuna de les arees.
6.8 Defineix el tractament de les dades i la seva analisi.

6.9 Té en compte la integracio entre dades, aplicacions i plataformes que les
suporten, entre altres.

6.10 Documenta els canvis realitzats en funcié de I'estratégia.

6.11 Té en compte la idoneitat dels recursos humans.

Continguts (orientatius)

1. Repercussié de la digitalitzacié en els sectors productius:
1.1 Digitalitzacio. Concepte, components clau i implantacié a les empreses. Cloud/
navol, Big Data i Intel-ligéncia Artificial.
1.2 Entorns IT i OT. Definicid, diferéncies, similituds i aplicacié de cada entorn.
1.3 Identificacio de departaments tipics per constituir entorns IT.
1.4 Tecnologies tipiques de la digitalitzacio aplicades a diferents arees de I'empresa.
Connexi6 entre entorns IT i OT, interaccid i sincronitzacio.
1.5 Digitalitzacio d'una empresa. Avantatges i beneficis. Millora de l'eficiéncia i la
innovacio.

2. Tecnologies habilitadores digitals:
2.1 |dentificacié i descripcié de les THD. IA, Big Data, Cloud Computing, loT.
2.2 Analisi de la relacio de les THD i el desenvolupament de productes i serveis de
forma sostenible i eficient.
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2.3 Analisi de nous sectors o mercats sorgits a partir de I'aplicacié de les THD.

2.4 Implicacié i impacte de les THD en els diversos ambits empresarials.

2.5 Millores i beneficis amb la implantacié de THD en IT i OT. Eficiéncia i innovacio.
2.6 Elaboracioé d'un informe que analitzi el rol de les THD en la millora de I'eficiéncia,
la qualitat dels productes o serveis i les practiques sostenibles.

3. Sistemes basats en el cloud/nuvol:
3.1 Cloud/nuvol: nivells, funcions i aplicacions en I'entorn empresarial.
3.2 Concepte d’edge computing i la seva relacié amb el cloud/navol.
3.3 Fog i Mist: concepte i zones d’aplicacid. Cloud computing.
3.4 Avantatges de la utilitzacié del Cloud/nuvol en sistemes connectats. Escalabilitat,
accessibilitat, cost-efectivitat i ciberseguretat.
3.5 Valoracié dels avantatges com I'escalabilitat, eficieéncia en costos i millora en
I'accessibilitat de les dades.
3.6 Aplicacions practiques dels sistemes cloud. Exemples d'Us de cloud computing en
sectors productius.

4. Aplicacions de la Intel-ligéncia Artificial en entorns del sector:
4.1 La IA en l'automatitzaci6 i optimitzacié de processos.
4.2 Relacié de la IA amb Big Data. Implicacions empresarials.
4.3 Avaluacio6 de la importancia present i futura de la IA. Visi6 actual i prospectiva de
la IA.
4.4 Exploracio6 i identificacié de sectors on la IA és o pot arribar a ser clau.
4.5 Llenguatges de programacio en IA, eines i bancs de recursos.
4.6 Influéncia de la IA en el sector productiu de referéncia.

5. Importancia de les dades i la seva proteccié en I'economia digital:
5.1 Diferéncia entre dada i informaci6. Dades crues i informacié processada.
5.2 El cicle de vida de la dada. Descripcio del procés des de la recollida fins a l'analisi
i utilitzacio.
5.3 Exploracié de la integracié entre Big Data, analisi de dades, machine/deep
learning i IA.
5.4 Procés de ciéncia de dades: analisi de les etapes tipiques en la ciéncia de dades
i la seva aplicacio.
5.5 Procediment d'emmagatzematge de dades en cloud/nuvol.
5.6 Aplicacions estratégiques de la ciéncia de dades. Objectius principals de la
ciéncia de dades en empreses.
5.7 Seguretat de dades i regulacié.

6. Projecte de transformacié digital:
6.1 Estrategia de transformacio digital. Identificacio d'arees per a la digitalitzacio.
6.2 Metodologies per determinar les arees més susceptibles de digitalitzacié dins de
I'empresa.
6.3 Integracié de THD. Estratégies per integrar les tecnologies escollides de 10T, IA, i
Big Data en I'estructura empresarial.
6.4 Analisi de riscos de seguretat. Mecanismes per mitigar els efectes de ciberatacs o
bretxes. Zero trust.
6.5 Estrategies per a la recopilacié, emmagatzematge, processament i analisi de
dades.
6.6 Documentacié i registre de canvis estratégics.
6.7 Idoneitat dels recursos humans.
6.8 Elaboracio del projecte de transformacio digital.
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1708. Sostenibilitat aplicada al sistema productiu.
Durada: 33 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 33 hores
Equivaléncia en crédits ECTS: 3

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio

RA1: Identifica els aspectes ambientals, socials i de governanga (ASG) relatius a la
sostenibilitat tenint en compte el concepte de desenvolupament sostenible i els marcs
internacionals que contribueixen a la seva consecucio.

Criteris d’avaluaci6

1.1 Descriu el concepte de sostenibilitat, establint els marcs internacionals associats
al desenvolupament sostenible.

1.2 Identifica els assumptes ambientals, socials i de governanca que influeixen en el
desenvolupament sostenible de les organitzacions empresarials.

1.3 Relaciona els Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS) amb la seva
importancia per a la consecucié de I'Agenda 2030.

1.4 Analitza la importancia d'identificar els aspectes ASG més rellevants per als grups
d'interés de les organitzacions relacionant-los amb els riscos i oportunitats que
suposen per a la propia organitzacié.

1.5 Identifica els principals estandards de métriques per a I'avaluacié de
I'acompliment en sostenibilitat i el seu paper en la rendicié de comptes que marca la
legislacioé vigent i les futures regulacions en desenvolupament.

1.6 Descriu la inversié socialment responsable i el paper dels analistes, inversores,
agencies i indexs de sostenibilitat en el foment de la sostenibilitat.

RA2: Caracteritza els reptes ambientals i socials als quals s'enfronta la societat, descrivint
els impactes sobre les persones i els sectors productius i proposant accions per a
minimitzar-los.

Criteris d’avaluaci6

2.1 ldentifica els principals reptes ambientals i socials.

2.2 Relaciona els reptes ambientals i socials amb el desenvolupament de I'activitat
economica.

2.3 Analitza I'efecte dels impactes ambientals i socials sobre les persones i els
sectors productius.

2.4 |dentifica les mesures i accions encaminades a minimitzar els impactes
ambientals i socials.

2.5 Analitza la importancia d'establir aliances i treballar de manera transversal i
coordinada per a abordar amb exit els reptes ambientals i socials.

RAS3: Estableix I'aplicacio de criteris de sostenibilitat en I'acompliment professional i
personal, identificant els elements necessaris.

Criteris d’avaluaci6

3.1 ldentifica els ODS més rellevants per a I'activitat professional que realitza.
3.2 Analitza els riscos i oportunitats que representen els ODS.
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3.3 Identifica les accions necessaries per atendre alguns dels reptes ambientals i
socials des de I'activitat professional i I'entorn personal.

RAA4: Proposa productes i serveis responsables tenint en compte els principis de I'economia
circular.

Criteris d’avaluacié

4.1 Caracteritza el model de producci6 i consum actual.

4.2 |dentifica els principis de I'economia verda i circular.

4.3 Contrasta els beneficis de I'economia verda i circular enfront del model classic de
produccid.

4.4 Aplica principis d'ecodisseny.

4.5 Analitza el cicle de vida del producte.

4.6 Identifica els processos de produccid i els criteris de sostenibilitat aplicats.

RAJ5: Realitza activitats sostenibles minimitzant l'impacte de les mateixes en el medi
ambient.

Criteris d’avaluacié

5.1 Caracteritza el model de produccié i consum actual.

5.2 Identifica els principis de I'economia verda i circular.

5.3 Contrasta els beneficis de I'economia verda i circular enfront del model classic de
produccid.

5.4 Avalua l'impacte de les activitats personals i professionals.

5.5 Aplica principis d'ecodisseny.

5.6 Aplica estratégies sostenibles.

5.7 Analitza el cicle de vida del producte.

5.8 Identifica els processos de produccio i els criteris de sostenibilitat aplicats.

5.9 Aplica la normativa ambiental.

RAG: Analitza un pla de sostenibilitat d'una empresa del sector, identificant els seus grups
d'interes, els aspectes ASG materials i justificant accions per a la seva gestioé i mesurament.

Criteris d’avaluacié

6.1 Identifica els principals grups d'interés de I'empresa.

6.2 Analitza els aspectes ASG materials, les expectatives dels grups d'interes i la
importancia dels aspectes ASG en relacié amb els objectius empresarials.

6.3 Defineix accions encaminades a minimitzar els impactes negatius i aprofitar les
oportunitats que plantegen els principals aspectes ASG identificats.

6.4 Determina les métriques d'avaluacié de I'acompliment de I'empresa d'acord amb
els estandards de sostenibilitat més ampliament utilitzats.

6.5 Elabora un informe de sostenibilitat amb el pla i els indicadors proposats.

Continguts (orientatius)

1. Fonaments de la Sostenibilitat i Desafiaments Globals:
1.1 Definicio i evolucioé del concepte de sostenibilitat.
1.2 Revisi6 del marc normatiu i regulador en sostenibilitat a nivell local i internacional.
Analisi de métriques.
1.3 Canvi climatic, proteccié dels ecosistemes, equitat social.
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1.4 Marc universal i els Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS) dins de
’Agenda 2030.
1.5 Concepte i aplicacio de la gestio ASG.

2. Reptes ambientals i socials:
2.1 Identificacio dels impactes socials, ambientals i econdmics del sector en les
seves parts interessades.
2.2 Analisi dels reptes ambientals i socials relacionats amb l'activitat econdmica.
2.3 Economia circular i gestié de compromisos socials a 'empresa.
2.4 Aliances i sinérgies public-privades per a I'assoliment dels reptes ambientals i
socials.

3. Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS):
3.1 Identificacié dels ODS més rellevants en cada sector productiu.
3.2 Principals riscos i oportunitats associats als ODS.
3.3 Mesures orientades a enfortir els aspectes de sostenibilitat i la contribucio de les
actituds personals en la consecucio dels ODS.

4. Produccié de béns i serveis:
4.1 Pla d’accié i models de negoci basats en 'economia verda i circular per la
produccié de béns i/o serveis.
4.2 Principis de I'ecodisseny i la certificacid ASG per la produccié de béns i/o serveis.
4.3 Integracio de la sostenibilitat en I'estratégia empresarial per a la produccié de
béns i serveis.

5. Activitats sostenibles:
5.1 Pla d’accié i models de negoci basats en I'economia verda i circular per la creacié
d’activitats sostenibles.
5.2 Principis de I'ecodisseny i la certificacio ASG per la creacio d’activitats
sostenibles.
5.3 Integracio de la sostenibilitat per la creacié d’activitats sostenibles en I'estratégia
empresarial tot considerant normativa ambiental.
5.4 Comparativa de I'economia verda i circular front el model classic en la creacié
d’activitats sostenibles.

6. Pla de sostenibilitat de I'empresa:
6.1 Elaboracié d’'un informe de sostenibilitat: grups d’interés, analisi dels aspectes
materials ASG, accions per minimitzar impactes negatius i maximitzar les
oportunitats, indicadors i métriques d’avaluacio.

1709. Itinerari personal per a I'ocupabilitat I.
Durada: 99 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99 hores
Equivaléncia en crédits ECTS: 5

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio

RA1: Distingeix les caracteristiques del sector productiu i defineix els llocs de treball,
relacionant-los amb les competéncies professionals expressades en el titol.

Criteris d’avaluaci6

MP_QUDO_laboratori_analisi_control_qualitat v12032026 30/40



Generalitat de Catalunya
Departament d'Educacioé
Direccio General de Formacioé Professional

1.1 Analitza les principals oportunitats d'ocupacio i d'inserci6 laboral en el sector
professional, identificant les possibilitats d'ocupacié i analitzant els requeriments
actuals per al perfil professional.

1.2 Compara els diferents requeriments exigits pel mercat laboral amb les exigéncies
per al treball en la funcié publica i els relaciona amb el sector privat.

1.3 Reflexiona sobre les actituds i aptituds requerides actualment per a l'activitat
professional relacionades amb el titol, aixi com les competéncies personals i socials
més rellevants per al sector, identificant la seva zona de desenvolupament proxim.

RAZ2: Assoleix les competéncies necessaries per a l'obtencioé del titol de Tecnic Basic en
Prevencié de Riscos Laborals.

Criteris d’avaluacié

2.1 Valora la importancia de la cultura preventiva en tots els ambits i activitats de
I'empresa o organisme equiparat relacionant les condicions laborals amb la salut de
la persona treballadora, identificant i classificant els factors de risc en l'activitat i els
danys derivats, especialment les situacions de risc més habituals en els entorns de
treball del sector professional relacionat amb el titol

2.2 Classifica i descriu els tipus de danys professionals, amb especial referéncia a
accidents de treball i malalties professionals, relacionats amb el perfil professional del
titol.

2.3 Determina I'avaluacio de riscos en I'empresa o organisme equiparat i defineix les
técniques de prevencid i de proteccié que s’han d'aplicar per a evitar els danys a
l'origen i minimitzar les seves consequéncies.

2.4 Analitza els protocols d'actuacio en cas d'emergéncia.

2.5 Determina els principals drets i deures en matéria de prevencio de riscos
laborals.

2.6 Classifica les diferents formes de gestié de la prevencié en I'empresa o
organisme equiparat, en funcié dels diferents criteris establerts en la normativa sobre
prevencio de riscos laborals i determina les formes de representacié de les persones
treballadores en I'empresa o organisme equiparat en matéria de prevencio de riscos.
2.7 Valora la importancia de I'existéncia d'un pla preventiu en I'empresa o organisme
equiparat que inclogui la sequienciacié d'actuacions a realitzar en cas d'emergeéncia i
reflexiona sobre el seu contingut.

2.8 Determina els requisits i condicions per a la vigilancia de la salut de la persona
treballadora i la seva importancia com a mesura de prevencié.

2.9 Identifica les técniques basiques de primers auxilis que s’han d’aplicar en el lloc
de l'accident davant diferents tipus de danys i la composici6 i Us de la farmaciola.

RA3: Analitza les seves condicions laborals com a persona treballadora per compte d'altri,
identificant-les en els principals tipus de canvis i vicissituds rellevants que es poden
presentar en la relacio laboral, en la normativa laboral i, especialment, en el conveni
col-lectiu del sector.

Criteris avaluaci6

3.1 Analitza els drets i obligacions derivats de la relacio laboral, aixi com les
condicions de treball pactades en un conveni col-lectiu aplicable al sector
professional relacionat amb el titol.

3.2 Compara les principals modalitats de contractacid, localitzant els diferents models
en les fonts oficials.
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3.3 Identificat les caracteristiques definitories dels nous entorns d'organitzacio del
treball i els drets que comporta.

3.4 Identifica els diferents components del rebut de salari.

3.5 Identifica els recursos laborals existents davant les diferents vicissituds que es
poden donar en la relacio laboral.

3.6 Valora el paper de la Seguretat Social com a pilar essencial per a la millora de la
qualitat de vida dels ciutadans.

3.7 Analitza les principals prestacions derivades de la suspensio i extincio de la
relacié laboral.

RA4: Analitza i avalua el seu potencial professional i els seus interessos per a guiar-se en el
procés d'autoorientacié i elabora un full de ruta per a la insercid professional partint de
I'analisi de les competéncies, interessos i destreses personals.

Criteris d’avaluacié

4.1 Avalua els interessos propis, motivacions, habilitats i destreses en el marc d'un
procés d'autoconeixement.

4.2 Analitza les qualitats i competéncies personals afins a l'activitat professional
relacionada amb el perfil del titol.

4.3 Determina les competéncies personals i socials amb valor per a I'ocupacio.
4.4 Assenyala les preferéncies professionals, interessos i metes en el marc d'un
projecte professional.

4.5 Valora el concepte d'autoestima en el procés de cerca d'ocupacio.

4.6 Identifica les fortaleses, febleses, amenaces i oportunitats propies per a la
insercio professional.

4.7 |dentifica expectatives de futur per a la insercié professional analitzant
competéncies, interessos i destreses personals.

4.8 Valora fites importants en la trajectoria vital amb valor professionalitzador.

4.9 Identifica els itineraris formatius professionals relacionats amb el perfil
professional.

4.10 Formula objectius professionals i determina metes personals i professionals per
a la millora de l'ocupabilitat i les condicions d'inserci6 laboral.

4.11 Traca un pla d'accié per a desenvolupar les arees de millora i potenciar les
fortaleses personals amb valor per a l'ocupacio.

RAS5: Aplica les estrategies per a l'aprenentatge autdnom reconeixent el seu valor
professionalitzador, dissenyant i optimitzant el seu propi entorn d'aprenentatge fent Us de les
tecnologies digitals com a eines d'aprenentatge autdnom, sent coherent amb la seva
identitat digital i els seus objectius professionals plantejats en el seu pla de
desenvolupament individual.

Criteris d’avaluacié

5.1 Pren consciéncia de la responsabilitat individual en el desenvolupament
professional valorant I'actitud d'aprenentatge permanent per al desenvolupament de
competéncies propies i noves.

5.2 Identifica l'ocupabilitat com a capacitat d'adaptacio a I'entorn laboral.

5.3 Coneix i utilitza eines, fonts d'informacié, connexions i activitats per a la
configuracié d'un entorn personal d'aprenentatge per a I'ocupabilitat.

5.3 Posa en practica la competéncia digital per a configurar un entorn personal
d'aprenentatge per a I'ocupabilitat.

5.4 Analitza el concepte d'identitat digital i el seu impacte en I'ocupabilitat.
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5.5 Justifica el disseny del seu entorn d'aprenentatge basat en com aquest millora

I'ocupabilitat.

5.6 Elabora el seu pla de desenvolupament individual com a eina per a la millora de

I'ocupabilitat.

5.7 Aplica les eines d'aprenentatge autonom per al seu desenvolupament personal i

professional.
5.8 Dissenya l'entorn d'aprenentatge que permet aconseguir el pla de
desenvolupament individual.

Continguts (orientatius)

1. Caracteristiques del sector productiu:
1.1 Definicio i analisi del sector productiu i del perfil professional.
1.2 Identificacio de les oportunitats d'ocupacio, les arees de creixement i les
tendéencies emergents del perfil professional.
1.3 Requeriments del mercat de treball.
1.4 Caracteristiques de I'oferta publica i de I'oferta privada.
1.5 Perfil professional exigible del sector public i del sector privat.

1.6 Actituds i aptituds requerides en les principals ocupacions del perfil professional i

del sector.

1.7 Analisi de les competéncies personals i socials més rellevants pel sector per

identificar la zona de desenvolupament proxim.

2. Competéncies necessaries pel titol de Técnic Basic en Prevencié de Riscos Laborals:

2.1 El treball i la salut: els riscos professionals. Factors de risc.

2.2 Danys derivats del treball. Els accidents de treball i les malalties professionals.

Altres patologies derivades del treball.

2.3 Marc normatiu basic en matéria de prevencio de riscos laborals. Drets i deures

basics en aquesta matéria.

2.4 Riscos lligats a les condicions de seguretat.

2.5 Riscos lligats al medi ambient de treball.

2.6 La carrega de treball, la fatiga i la insatisfaccio laboral.

2.7 Sistemes elementals de control de riscos. Proteccid col-lectiva i individual.

2.8 Plans d'emergéncia i evacuacio.
2.9 El control de la salut dels treballadors.

2.10 Riscos especifics i la seva prevencio en el sector corresponent a I'activitat de

I'empresa.

2.11 Organismes publics relacionats amb la seguretat i salut en el treball.
2.12 Organitzacio del treball preventiu: rutines basiques.

2.13 Documentacio: recollida, elaboracio i arxiu.

2.14 Primers auxilis.

3. Condicions laborals de la persona treballadora per compte d’altri:
3.1 El dret laboral: concepte, fonts i principis.
3.2 Analisi de la relaci6 laboral individual.
3.3 Drets i deures que deriven de la relacio laboral i la seva aplicaci6.
3.4 Els sindicats i la representacié de les persones treballadores.
3.5 El conveni col-lectiu del sector i les condicions de treball pactades.
3.6 El servei public d’ocupacio.

3.7 El contracte de treball. Modalitats contractuals i les seves caracteristiques.

3.8 Interpretacio del rebut de salari.
3.9 Modificacié suspensio i extincio del contracte de treball.
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3.10 Els conflictes laborals.

3.11 Estructura i finangament del Sistema de la Seguretat Social.

3.12 Principals obligacions de les persones empresaries i treballadores en matéria de
Seguretat Social: afiliacid, altes, baixes i cotitzacié.

3.13 Identificacio de la informacid i els serveis del portal electronic de la Seguretat
Social.

3.14 Les prestacions socials: situacions protegides, requisits d’accés, durada i
prestacié economica.

4. Autoorientacid i full de ruta per la insercio professional:
4.1 Instruments d’autoconeixement per la identificacio del perfil personal i
professional disponible.
4.2 Comparativa del perfil disponible en relacié amb el perfil exigible del titol.
4.3 Analisi de les competéncies personals i socials amb valor per I'ocupacio.
4.4 Construccié del projecte professional.
4.5 ’autoestima com a factor clau en la cerca de feina.
4.6 El balang professional per a la insercio laboral.
4.7 Concrecio de les expectatives d’insercié laboral segons el perfil disponible en
relacié amb I'entorn.
4.8 Reconeixement i posada en valor dels assoliments personals per a 'ocupacio.
4.9 Els itineraris formatius del perfil professional.
4.10 Plantejament d’objectius professionals i metes personals i professionals.
4.11 Elaboracié d’un pla d'accié per treballar les arees de millora i fomentar les
fortaleses personals amb valor per I'ocupacio.

5. Estratégies d’aprenentatge autonom:
5.1 Relacio entre I'aprenentatge autdonom i el desenvolupament de les competéncies.
5.2 El concepte d’ocupabilitat i les seves caracteristiques.
5.3 La importancia de de la capacitat d’adaptacié per 'ocupabilitat.
5.4 L’entorn personal d’aprenentatge (PLE). Recursos per la creacié d’'un PLE.
5.5 Disseny de I'estructura del PLE propi en un entorn digital.
5.6 Concepte d’identitat digital. L'impacte de la identitat digital en 'ocupacid.
5.7 Emplenament del PLE amb I'objectiu de millorar I'ocupabilitat.
5.8 Elaboracio del Pla de desenvolupament individual per millorar I'ocupabilitat.
5.9 Eines d'aprenentatge autdnom pel desenvolupament personal i professional i la
seva aplicacio.

1710. Itinerari personal per a I'ocupabilitat Il.
Durada: 66 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 66 hores
Equivaléncia en crédits ECTS: 5

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio

RA1: Planifica i posa en marxa estratégies en els diferents processos selectius d'ocupacié
que li permeten millorar les seves possibilitats d'insercio6 laboral.

Criteris d’avaluaci6

1.1 Simula les técniques utilitzades actualment en el sector per al procés de seleccio
de personal.
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1.2 Desenvolupa estrategies per a la cerca d’ocupacio relacionades amb les
técniques actuals més utilitzades contextualitzades al sector.

1.3 Valora les actituds i aptituds que permeten superar processos selectius en el
sector privat i el sector public.

1.4 Construeix una marca personal identificant les necessitats del mercat actual, les
seves habilitats, destreses i la seva aportacio de valor.

RAZ2: Aplica estratégies relacionades amb les competéncies personals, socials i emocionals
per al desenvolupament de la seva iniciativa emprenedora i la millora de la seva ocupabilitat.

Criteris d’avaluacié

2.1 Valora la importancia de les competéncies personals i socials en I'ocupabilitat en
el sector de referéncia i en el desenvolupament d’un projecte emprenedor.

2.2 Participa activament en I'establiment dels objectius de I'equip i en la presa de
decisions d’aquest i assumeix la responsabilitat de les accions i decisions del grup,
participant activament en 'assoliment d’'uns objectius compartits cooperant amb
altres persones i compartint el lideratge.

2.3 Incorpora al procés d’aprenentatge propi les técniques i recursos de presentacio i
comunicacio, tant orals com escrits, adequats per una comunicacio efectiva i afectiva
sent capac d’adaptar-los a cada situacié i circumstancies, valorant les oportunitats i
dificultats que ofereixen cadascuna d’elles.

2.4 Aplica tecniques i estratégies per a la gestioé del temps disponible per assolir els
objectius tant individuals com de I'equip i programa les activitats necessaries.

2.5 Aplica estrategies per canalitzar les emocions mostrant una actitud flexible en les
relacions amb altres persones.

2.6 Desenvolupa estrategies per a la programacio d’activitats atenent criteris
d’organitzacio6 eficient i preveient les possibles dificultats.

2.7 Reacciona de manera flexible i positiva davant de conflictes i situacions noves,
aprofitant les oportunitats i gestionant les dificultats fent Us d’estratégies relacionades
amb la intel-ligéncia emocional.

RA3: Posa en practica les habilitats emprenedores necessaries per al desenvolupament de
processos d’innovacio i recerca aplicades que promouen la modernitzacio del sector
productiu cap a un model sostenible.

Criteris d’avaluacié

3.1 Identifica el concepte d’innovacié i la seva relacié amb la construccié d’una
societat més sostenible que millori el benestar dels individus.

3.2 Analitza les diferents metodologies per emprendre i la seva importancia per
afavorir la innovacioé i com a font de creacié d’ocupacié i benestar social.

3.3 Aplica les habilitats emprenedores necessaries per promoure I'emprenedoriai la
intraemprenedoria.

3.4 Posa en practica el treball col-laboratiu com a requisit per al desenvolupament de
processos d’'innovacio.

3.5 Desenvolupa la competéncia digital necessaria per la millora dels processos
d’innovacio i investigacio aplicades que promoguin la modernitzacié del sector
productiu.

3.6 Incorpora els objectius de les politiques i iniciatives relacionades amb la
sostenibilitat i el medi ambient a I'estratégia empresarial enfocada al
desenvolupament d’'un model econdmic i social sostenible.
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RA4: Identifica, defineix i valida idees d’emprenedoria generadores de noves oportunitats a
partir d’estratégies d’analisi de I'entorn socioproductiu utilitzant metodologies agils per
'emprenedoria.

Criteris d’avaluacio
4.1 |dentifica els problemes de les persones destinataries potencials del projecte
emprenedor com pas previ a les propostes de solucions que es converteixen en
oportunitats.
4.2 Posa en practica el procés creatiu amb la finalitat d’aconseguir una idea
emprenedora que aporti valor econdmic, social i/o cultural.
4.3 Dissenya un model de negoci i/o gestio derivat de la idea emprenedora.
4.4 Incorpora valors étics i socials a la idea emprenedora analitzant els models de
balanc social.
4.5 Analitza la contribucié de I'Economia Circular i 'Economia del Bé Comu al
desenvolupament d’'un model econdmic i social basat en I'equitat, la justicia social i la
sostenibilitat.
4.6 Analitza els principals components de I'entorn general i especific, i el seu impacte
en la idea emprenedora.
4.7 Realitza entrevistes de problema per validar el perfil i el problema de les
persones destinataries de la idea emprenedora.
4.8 Valida la solucié mitjangant la creacio de prototips cercant I’encaix problema-
solucio.
4.9 Posa en practica técniques de validacio d’idees i generacio de prototips.
4.10 Experimenta amb la posada en practica d’estratégies de marqueting per
desenvolupar destreses en técniques de comunicacio i venda.

RAS5: Desenvolupa un projecte emprenedor d’'innovacio social i/o tecnoldgica aplicada en
col-laboracié amb I'entorn.

Criteris d’avaluacié

5.1 Analitza els conceptes basics de 'emprenedoria i la innovacio social.

5.2 Reflexiona sobre la necessitat del lideratge étic i sostenible en les organitzacions.
5.3 Reflexiona sobre la tecnologia com a base per al canvi del model productiu.

5.4 Posa en marxa les estratégies propies del pensament de disseny (Design
Thinking) per detectar necessitats socials i mediambientals.

5.5 Analitza els elements del disseny de models de negoci ecosocials i/o de base
tecnologica.

5.6 Alinea metes de desenvolupament sostenible amb el disseny de models de
negoci ecosocials i/o de base tecnologica.

5.7 Aplica estratégies necessaries per analitzar la viabilitat del projecte emprenedor.
5.8 Investiga les opcions financeres socialment responsables.

5.9 Defineix els agents implicats en el projecte, aixi com la seva participacio.

Continguts (orientatius)

1. Estratégies per a la cerca de feina:
1.1 Simulacié de técniques actuals per la seleccié de personal al sector d’activitat.
1.2 Estratégies per la cerca de feina en funcio de les técniques més emprades al
sector.
1.3 Els processos de seleccié del sector public i privat: actituds i aptituds per la
superacio.
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1.4 Creacio de la marca personal.

2. Competéncies personals, socials i emocionals:
2.1 Competéncies personals i social per 'ocupabilitat i pel desenvolupament d’'un
projecte emprenedor.
2.2 Posada en practica del treball en equip i la presa de decisions.
2.3 Aplicacio de les diferents técniques de comunicacio en diverses situacions i
circumstancies.
2.4 Gestié del temps per I'assoliment d’objectius.
2.5 Aplicacio d'estratégies de regulacié emocional.
2.6 Estratégies d’organitzacio eficient per a la programacié d’activitats.
2.7 El conflictes i la seva gesti6 a través de la intel-ligéncia emocional.

3. Habilitats emprenedores en els processos d’innovacio i investigacié sostenible:
3.1 Concepte d’'innovacio i la seva relacié amb la sostenibilitat i benestar.
3.2 Analisis de metodologies per I'emprenedoria i la importancia de la innovacioé com
a font de creacié d’ocupacio i benestar social.
3.3 Desenvolupament d’habilitats emprenedores en totes dimensions.
3.4 Aplicacio del treball col-laboratiu pel desenvolupament del procés d’'innovacio.
3.5 Desenvolupament de la competéncia digital per la millora dels processos
d’innovacio i recerca per a la modernitzacié del sector productiu.
3.6 Incorporacié dels objectius de les politiques i iniciatives relacionades amb la
sostenibilitat i el medi ambient a I'estratégia empresarial.

4. |dees emprenedores i noves oportunitats:
4.1 Deteccid de necessitats de les persones destinataries del projecte emprenedor i
proposta de solucions.
4.2 Generaci6 d’idees emprenedores per la consecucio d’'una idea amb valor
economic, social i/o cultural.
4.3 Disseny d’'un model de negoci i/o gestié de la idea emprenedora.
4.4 Analisi de models de balang social, incorporant els valors étics i socials a l'idea
emprenedora.
4.5 Desenvolupament d’'un model econdmic i social basat en I'equitat, justicia social i
sostenibilitat analitzant la contribucié de 'Economia Circular i 'Economia del Bé
Comu.
4.6 Analisi del macroentorn i microentorn.
4.7 Les entrevistes de problema.
4.8 Posada en practica de técniques de validacio d'idees i generacié de prototips.
4.9 El marqueting pel desenvolupament de técniques de comunicacié i venda.

5. El projecte emprenedor:
5.1 Analisi dels conceptes basics d’emprenedoria i innovacié social.
5.2 El lideratge é&tic i sostenible en les organitzacions.
5.3 La importancia de la tecnologia com a base del canvi del model productiu.
5.4 Desenvolupament del pensament de disseny (Design thinking) per la deteccié de
necessitats socials i mediambientals
5.5 Analisi dels elements del disseny de models de negoci ecosocials i/o de base
tecnologica.
5.6 Alineaci6 de les metes de desenvolupament sostenible amb els models de
negoci.
5.7 Formes juridiques i associatives que poden aplicar-se a al projecte emprenedor.
5.8 Viabilitat del projectes emprenedor: analisi de la inversiod, costos i beneficis.
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5.9 Opcions financeres socialment responsables.
5.10 Definicié i participacié dels agents implicats al projecte.

0073. Projecte intermodular de laboratori d’analisis i de control de qualitat.
Durada: 198 hores

Hores a realitzar en el centre educatiu: 198 hores

Equivaléncia en crédits ECTS: 5

Resultats d’aprenentatge i criteris d’avaluacio

RA1: Identifica necessitats del sector productiu, relacionant-les amb projectes tipus que les
puguin satisfer.

Criteris d’avaluacié
1.1 Classifica les empreses del sector per les seves caracteristiques organitzatives i
el tipus de producte o servei que ofereixen.
1.2 Caracteritza les empreses tipus indicant I'estructura organitzativa i les funcions de
cada departament.
1.3 Identifica les necessitats més demandades a les empreses.
1.4 Valora les oportunitats de negoci previsibles en el sector.
1.5 Identifica el tipus de projecte requerit per donar resposta a les demandes
previstes.
1.6 Determina les caracteristiques especifiques requerides al projecte.
1.7 Determina les obligacions fiscals, laborals i de prevencio de riscos i les seves
condicions d’aplicacid.
1.8 Identifica possibles ajudes o subvencions per la incorporacio de noves
tecnologies de produccio o de servei que es proponent.
1.10 Elabora el gui6 de treball que se seguira per elaborar el projecte.

RA 2: Dissenya projectes relacionants amb les competéncies expressades en el titol,
incloent i desenvolupant les fases que el componen.

Criteris d’avaluacié
2.1 Recopila informacio relativa als aspectes que seran tractats en el projecte.
2.2 Realitza I'estudi de viabilitat técnica del mateix.
2.3 ldentifica les fases o les parts que componen el projecte i el seu contingut.
2.4 Estableix els objectius que es pretenen aconseguir identificant el seu abast.
2.5 Preveu els recursos materials i personals necessaris per realitzar-lo.
2.6 Realitza el pressupost econdmic corresponent.
2.7 ldentifica les necessitats de finangament per la posada en marxa del mateix.
2.8 Defineix i elabora la documentacio necessaria per al seu disseny.
2.9 ldentifica els aspectes que s’han de controlar per garantir la qualitat del projecte.

RA3: Planifica la implementacié o execucio del projecte, determinant el pla d’'intervencid i la
documentacio associada.

Criteris d’avaluacié
3.1 Fa la sequiéncia de les activitats i les ordena en funcié de les necessitats
d’'implementacio.
3.2 Determina els recursos i la logistica necessaria per a cada activitat.
3.3 Identifica les necessitats de permisos i autoritzacions per dur a terme les
activitats.
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3.4 Determina els procediments d’actuacio o execucié de les activitats. Identifica els
riscos inherents a la implementacioé definint el pla de prevencié de riscos i els medis i
equips necessaris.

3.5 Planifica I'assignacié de recursos materials i humans i els temps d’execucio.

3.6 Fa la valoracié econdmica que dona resposta a les condicions de la
implementacié.

3.7 Defineix i elabora la documentacié necessaria per la implementacié o execucio.

RA 4: Defineix, si escau, els procediments per al seguiment i control en I'execucio de
I'activitat, justificant la seleccié de variables i instruments emprats

Criteris d’avaluacio

4.1 Defineix el procediment d’avaluacioé de les activitats o intervencions.
4.2 Defineix els indicadors de qualitat per realitzar I'avaluacio.
4.3 Defineix el procediment per I'avaluacio de les incidéncies que puguin presentar-
se durant la realitzacio de les activitats , la seva possible solucio i registre.
4.4 Defineix el procediment per gestionar possibles canvis en els recursos i en les
activitats, incloent el sistema de registre dels mateixos.

4.5 Defineix i elabora la documentacio necessaria per I'avaluacioé de les activitats i del
projecte.

4.6 Estableix el procediment per la participacio en I'avaluacié dels usuaris o clients i
elabora els documents especifics.

4.7 Estableix un sistema per garantir el compliment del plec de condicions del
projecte quan ja existeix.

Continguts
Els determina el centre educatiu.

Modul/s professionalls optatiul/s.

Hores a realitzar en el centre educatiu: 99 hores
Hores d’estada a 'empresa: 0 hores
Equivaléncia en crédits ECTS: 5
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3.Activitats formatives per a I’estada a I’empresa

1.Activitats formatives de referéncia relacionades amb I'organitzacié i la gestio

de I'activitat de laboratori

1.1 Seguiment dels plans d’analisi i control de qualitat.

1.2 Establiment del treball diari del laboratori.

1.3 Redacci6 d’informes técnics d’analisi i control.

1.4 Gestio dels recursos de laboratori i control de les existéncies.

1.5 Supervisio de 'aplicacié de les normes de seguretat i salut, laboral i mediambiental.

2. Activitats formatives de referéncia relacionades amb el mostreig i la presa de mostres
2.1 Determinacié de la metodologia de presa de mostres segons 'analisi a realitzar.

2.2 Determinacié del moment i la freqliéncia de la presa de mostres segons el pla de
mostreig.

2.3 Presa, preparaci6 i codificacioé de les mostres.

3. Activitats formatives relacionades amb I'organitzacié/realitzacié d’assajos fisics i
fisicoquimics

3.1 Seleccio de la tecnica més adequada al tipus de producte i requeriments de I'assaig.
3.2 Calibratge i ajust dels equips d’assajos a les condicions de la mostra.

3.3 Realitzaci6 d’analisis d’identificacié o mesura.

3.4 Registre de dades i redaccio de l'informe.

4. Activitats formatives relacionades amb I'organitzaciod/realitzacié d’analisis per métodes
quimics i instrumentals

4.1 Seleccio de la técnica més adequada al tipus de producte i requeriments de I'assaig.
4.2 Preparacio i valoracié de dissolucions i reactius.

4.3 Calibratge i ajust dels equips i instruments de I'analisi.

4.4 Realitzacié d’analisis d’identificacié o mesura.

4.5 Registre de dades i redaccié de I'informe.

5. Activitats formatives relacionades amb I'organitzacié/realitzacié d’assajos i determinacions
microbioldgiques

5.1 Selecci6 del métode en funcié de les necessitats de la identificacié o recompte
microbioldgic de la mostra.

5.2 Realitzacié de les operacions de preparacio, esterilitzacié del medi de cultiu i material,
sembra i incubacidé i control de creixement de microorganismes.

5.3 Identificacié de microorganismes.

5.4 Realitzacié de recomptes microbians.

5.5 Realitzacié d’assajos d’activitat biologica.

5.6 Registre de dades i redaccio de l'informe.

6. Activitats formatives relacionades amb I'organitzacié/realitzacié d’assajos i determinacions
biotecnologiques

6.1 Extraccio de la mostra de proteines i acids nucleics.

6.2 Amplificacio i clonacié d’acids nucleics.

6.3 Realitzacié d’assajos immunolodgics i genétics.

6.4 Realitzacié d’assajos de toxicitat i mutagenicitat.

6.5 Registre de dades i redaccio de l'informe.
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