


Qué estudiaras?

Moduls de formacio professional (650 hores)

» Técniques elementals de servei

» Processos basics de preparacié d'aliments i
begudes

» Técniques elementals de preelaboracio

» Elaboracio culinaria basica

* Projecte integrat

» Formacio basica en prevencio de riscos
laborals

» Formacio practica en empreses (minim 200
hores)

Moduls de formacio general (315 hores)

» Estrategies i eines de comunicacio
» Entorn social i territorial

» Estratégies i eines matematiques
* Incorporacioé al mon professional

Tutoria, seguiment i orientacid personalitzada
(35 hores)
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» Una certificacio académica i professional que
acredita les unitats de competéncia professio-
nal de nivell 1 assolides

» El certificat del curs d’Accés a Cicles Formatius
de Grau Mitja (CAM)

* El reconeixement dels moduls superats al PFlI,
per obtenir el certificat de professionalitat
HOTRO0208 d'Operacions basiques de restau-
rant i bar

Ocupacions i llocs de treball

* Ajudant o auxiliar de cuina

* Ajudant d’economat d’unitats de produccio i
servei d’aliments i begudes

» Auxiliar o ajudant de cambrer en sala

* Auxiliar o ajudant de cambrer en bar-cafeteria

e Auxiliar o ajudant de barman
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